
KONNECTED JOE™
DIGITAL CHARCOAL GRILL &
SMOKER
MODEL NO. KJ15041523 RRP: $4,299

Experience a new era of ceramic grilling with the Kamado Joe Konnected
Joe Digital Charcoal Grill and Smoker. The Konnected Joe makes lighting
a fire easy. Simply press the Automatic Firestarter (AFS™) button to
ignite your charcoal, set your desired cooking temperature with the
digital Kontrol Board™ or the Kamado Joe App and let the Kontrol Fan™
do the rest. With multiple cooking functions, the Konnected Joe allows
you to enjoy Kamado grilling and smoking your way. Automatic cook
mode provides full digital control, or try Classic mode for the traditional
Kamado experience.

INCLUDES

18-inch WiFi ceramic grill with 250 sq. in. of cooking space.
AFS (Automatic Fire Starter) button to instantly light your charcoal.
Digital Kontrol Board for temperature graphing, alerts, and multiple
cook modes.
Use the Kamado Joe App to set temperature and time, monitor meat
probes and discover new recipes.
Kontrol Fan automatically maintains your desired temperature from
225°F to 700°F.
Automatic Cook Mode for digitally connected cooking or Manual Cook
Mode for a traditional kamado grilling experience.
Kontrol Tower™ top vent maintains consistent air setting during dome
opening and closing.
Includes lifting handles for easy and safe loading and unloading of the
grill.
Air Lift™ Hinge significantly reduces dome weight.
2-Tier Divide & Conquer® Cooking System for cooking various foods
at different temperatures.
Heavy-duty powder-coated steel grill cart with locking wheels.
Other features and accessories included: Stainless steel latch,
Advanced Multi-panel (AMP) firebox, Stainless Steel Cooking Grates,
Folding Aluminum Side Shelves, Grill Gripper, Ash Tool, Heat
Deflectors, Accessory Rack, and 1 Meat Probe.
Compatible with outdoor kitchens. See the user manual for more
details.
Compatible with the Classic Joe® Cover and accessories (NOT
compatible with the Classic Joe Charcoal Basket).

SPECIFICATIONS

Dimensions 120cm W x 122cm H
Cooking Surface 18" Diameter
Weight 98kg
Heat Range 225°F to 700°F (107°C to 370°C)
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KAMADOJOE

АРТИКУЛ:

Познакомьтесь с новой эпохой в мире керамических грилей —
цифровым угольным грилем и коптильней Konnected Joe.
Разжечь огонь в этом гриле невероятно просто. Просто нажмите 
кнопку AFS, чтобы поджечь древесный уголь. Затем установите 
желаемую температуру приготовления с помощью цифрового 
пульта управления Digital Kontrol или приложения Kamado Joe, а
всё остальное сделает Kontrol Fan.

С Konnected Joe вы можете готовить на гриле и коптить продукты 
по своему вкусу благодаря множеству функций приготовления. 
Вы можете выбрать автоматический режим приготовления для 
полного цифрового управления или попробовать классический 
режим для приготовления в традиционном стиле камадо.

• Kерамический гриль с решетками из нержавеющей 
стали, диаметром 46см

• Кнопка AFS (автоматический запуск огня) позволяет 
мгновенно поджечь уголь

• Цифровая панель управления для отображения 
температуры, оповещений и нескольких режимов 
приготовления. 

• Вентилятор Kontrol автоматически поддерживает 
желаемую температуру в диапазоне от 107°С до 370°С

• Цифровой режим для приготовления с автоматическим 
подключением или ручной режим для приготовления в 
традиционном стиле kamado

• Верхний вентиляционный клапан Kontrol Tower™ 
поддерживает постоянную температуру воздуха 

• В комплект входят подъемные ручки для легкой и 
безопасной загрузки и выгрузки гриля

• Шарнир Air Lift™ в подъемном механизме значительно 
снижает вес купола

• Двухуровневая система решеток для приготовления 
Divide & Conquer® позволяет готовить различные блюда 
при разной температуре. Тележка для гриля из 
высокопрочной стали с порошковым покрытием и 
фиксирующимися колесами

Рекомендуемый чехол - Чехол для гриля (Classic Joe),
арт. KJ-GC23BWFS

ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ЦИФРОВОЙ УГОЛЬНЫЙ ГРИЛЬ-
КОПТИЛЬНЯ

Размеры 120 см х 122 см

Диаметр решетки 46 см

Вес 98 кг

Диапазон температуры 107°С – 370°С 


