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2023»

Цель: активизация деятельности муниципальных дошкольных образовательных 
учреждений по совершенствованию организации и повышению качества питания в связи с 
годом труда в республике Саха Якутии.

Фанфары. Выходят два ведущих.

На фоне музыки

Ведущий 1:

Я знаю, что древнее всяких библий

Крутые глыбы кулинарных книг…

Ведущий 2:

Зазывный запах — терпкий и обильный –

На улице, как музыка, возник…

Ведущий 1:

Добрый день уважаемые гости и участники Районного конкурса профессионального 
мастерства «Лучший повар – 2023»

Ведущий 2:

Профессия повара - одна из древнейших в мире. В детском саду и школе, на заводе и на 
борту океанского лайнера – всюду люди пользуются результатами труда поваров.

Ведущий 1: Давайте поприветствуем поваров дошкольных образовательных учреждений 
Алданского района, которые решили заявить о своем профессиональном мастерстве на 
нашем конкурсе:
1. ___________________________
2. ___________________________
3. ___________________________
4. ___________________________
5. ___________________________
6. ___________________________
Ведущий 2: Высокий статус кулинарного конкурса подтверждает профессиональный 
уровень судейской коллегии.
1. ___________________________
2. ___________________________



3. ___________________________
4. ___________________________
5. ___________________________

Ведущий 1: Я вижу, что нашим участникам не терпится проявить себя и показать свои 
творческие и профессиональные способности. 
Ведущий 2: Все конкурсные испытания будут проходить в соответствии с заранее 
проведенной жеребьевкой.

И так, мы начинаем ГОНГ 1. конкурс-визитка «Моя профессия – повар», где наши 
участники проведут самопрезентацию себя в профессии.
Ведущий 1: Встречайте, первого участника……….

Ведущий 2: Поварская одежда является неотъемлемой частью профессионального образа 
поваров со всего мира. Китель, белый цвет, фартук и конечно колпак…

Ведущий  1:  (обращается  к  зрителям)  А  вы  знаете,  почему  одежда  повара 
преимущественно белого цвета? Введение белого цвета связано с идеей гигиены и чистоты. 
Чистота – одна из основных характеристик повара.

Ведущий 2:  А мы переходим к следующему конкурсу,  на котором наши конкурсанты 
представят свою поварскую моду.

ГОНГ 2. Конкурс «Поварская мода»

Ведущий 1: наши конкурсанты показали, что они умеют не только вкусно готовить, но 
могут быть модными и красивыми!   

Ведущий 2: Мы переходим к следующему конкурсу – 

ГОНГ 3. «Кулинарная викторина» - участники должны, в соответствии с жеребьёвкой, 
вытянуть билет с вопросами, и ответить на них.

Ведущий 1: Одно из самых захватывающих зрелищ на свете – смотреть, как работаем 
мастер.

Ведущий 2: И сей час нам предоставляется уникальная возможность понаблюдать за 
работой поваров – мастеров своего дела на конкурсном испытании ГОНГ 4. «Быстро, 
вкусно и красиво!»

Ведущий 1: Уважаемые повара, вам предстоит приготовить из предложенных продуктов 
вкусное блюдо за 15 минут, придумать ему оригинальное название и презентовать. 
Приглашаем вас пройти за рабочие места и приступить к работе.

Ведущий 2: Пока наши конкурсанты творят чудеса, мы предлагаем вашему вниманию 
таинственный предмет (под музыку вносится черный ящик)
Ведущий 1: Об этом продукте питания создан не один десяток легенд и преданий.
1.В 19 веке во Франции лекари считали его панацеей от всех болезней и прописывали его 
всем, кто заболевал.
2.Другие же наоборот, использовали его для того, чтобы кого-нибудь отравить.
3. Во времена инквизиции он вообще был запрещен католической церковью, а его 
употребление приравнивалось к богохульству, ереси и колдовству. 



4. Известный сердцеед Джовании Казанова полагал, что секрет его мужской силы 
заключается именно в этом продукте.
5.В свое время его  использовали даже как денежную единицу.
Внимание вопрос, как называется этот таинственный продукт питания?
Ответы зрителей
Ведущий 2: Для того чтобы быть жизнерадостными и стрессоустойчивыми, я вам 
рекомендую, кушайте шоколад, хотя бы иногда.
Викторина для зрителей:
Ведущий 1: Наши конкурсанты еще готовятся, мы предлагаем вам немного поиграть:
1.Какая рыба в праздничные дни «надевает шубу»? (Сельдь)
2.Какое блюдо предпочитают модельеры? (Ряженку)
3.Фрукт, который обожают боксеры. (Груша)
4.Хлебобулочное изделие, любимое всеми шоферами. (Баранка)
5.Абрикос, объявивший сухую голодовку. (Курага)
6. Какое блюдо предпочитают окулисты? (Глазунья.)
7. Что не слаще редьки? (Хрен)
8. Что однажды бог послал вороне? (Кусочек сыра)
9. Отчего рыдают дикари на острове Невезения? («Крокодил не ловится, не растет кокос»)
10. Что вызвало бессонницу у принцессы? (Горошина)
11. Кто лучший в мире поедатель варенья? (Карлсон)
12. Кто уничтожил все съестные припасы Кролика и не смог из-за раздувшегося живота 
пролезть в дверь? (Винни-Пух)
13. Кто главный специалист по неправильным бутербродам? (Матроскин)
14. Как зовут сказочную личность, похожую на яйцо? Он такой круглый, что не 
разберешь, где у него шея, а где - талия. Алиса из Страны чудес рассказывала, что обычно 
он сидит на стене и рассуждает о разных словах. (Шалтай-Болтай).
Ведущий 1: Уважаемые гости, для вас музыкальная пауза – 

Танец поваров (Песня Поварята)

Ведущий 1: Спасибо зрителям за знания и активность, а теперь вернемся к нашим 
конкурсантам и посмотрим, что они приготовили. Встречайте первого конкурсанта. 

Ведущий 2: Уважаемые участники, ваша профессия довольно сложная, она требует от вас 
не только сноровки и умения в приготовлении различных блюд, но и знания 
технологических карт. 

Ведущий 1: и мы переходим к следующему конкурсу

 ГОНГ 5. «То, что повар должен знать» - предлагаем всем участникам подойти к столу, 
вытянуть технологическую карту и соотнести ее с названием блюда, готовый результат 
отдать жюри. 

Ведущий 2: Россия – многонациональная, гостеприимная страна, у каждого народа, 
проживающего в ней, есть свои национальные блюда и кулинарные секреты.

Ведущий 1: нашим конкурсантам было дано домашнее задание – приготовить блюдо 
национальной кухни народов России и презентовать его, а группа поддержки поможет им 
в этом. 

Ведущий 2: внимание парад фирменных блюд начинается и первой приглашаем удивить 
нас… 1 ……2 и.т.д



Ведущий 1: Уважаемое жюри, гости и конкурсанты это было последнее конкурсное 
задание, каждый из поваров достоин звания лучшего, но конкурс есть конкурс, мы 
предлагаем жюри подвести итоги, а гостей приглашаем на дегустацию блюд.

Ведущий 2: Чтобы отблагодарить наших участников, мы предлагаем, гостям оставить 
смайлик с отзывом у наиболее понравившегося блюда.

Жюри подводит итоги, конкурса отмечает высокий профессионализм и компетентность 
участников, их креативность, знание санитарных норм и правил. 
Вручение  подарков
Ведущий 1: На этом все! Разрешите объявить конкурс профессионального мастерства 
среди поваров дошкольных образовательных учреждений «Лучший повар - 2023» 
закрытым!

Ведущий 2: Но это ещё не все! Объявляем результаты зрительского голосования. 
(награждение)  

Ведущий 1: Спасибо за ваш нелегкий, но благородный труд! До свидания, до новых 
встреч! Давайте еще раз поприветствуем наших конкурсантов!

Звучит музыка: Круг почёта поваров.


